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RM 22177-01 – SIRET 411 611 288 00019 – FR 014 411 611 288

Assemblage : 
40% Chardonnay, 30% Pinot Noir, 30% Pinot
Meunier

Vin de la récolte :
2010

Vin de réserve :
30% de 2009

Dosage :
Brut 8,4 g/l 

Fermentation malolactique :
complète

Durée de vieillissement :
48 mois

Flaconnage :
bouteille spéciale et magnum 

Dégorgement :
4 mois

ESPRIT OCTAVIE
Cuvée prestige de trois cépages

Distinctions :
15/20 | 2015

14,5/20 | 2015

Deux étoiles | 2015

De la bouture des trois cépages champenois, qui durant 
�����«�������D�Q�V���G�´�Y�H�O�R�S�S�H�Q�W���H�Q���V�\�P�E�L�R�V�H���O�H�X�U�V���D�U�¾�P�H�V�����ß���H�X�U�L�W��
la cuvée Esprit Octavie. 

�$�X�� �S�U�H�P�L�H�U�� �Q�H�]���� �H�O�O�H�� �S�U�´�V�H�Q�W�H�� �X�Q�� �Þ���Q�� �E�R�X�T�X�H�W�� �E�U�L�R�F�K�´����
voire fumé. Puis, sa puissance et sa complexité libèrent 
�G�H�V�� �D�U�¾�P�H�V�� �G�m�´�S�L�F�H�V�� �G�R�X�F�H�V�� �H�W�� �G�H�� �I�U�X�L�W�V�� �F�R�Q�Þ���W�V����
Son attaque en bouche est fraîche et charnue, sans 
�H�[�F�³�V���� �3�L�Q�R�W�V�� �H�W�� �&�K�D�U�G�R�Q�Q�D�\�� �V�m�D�O�O�L�H�Q�W�� �G�D�Q�V�� �X�Q�H�� �Þ���Q�H��
�H�ç�� �H�U�Y�H�V�F�H�Q�F�H���H�W���X�Q�H���E�H�O�O�H���O�R�Q�J�X�H�X�U���H�Q���E�R�X�F�K�H��
 
�*�R�X�U�P�D�Q�G�H���H�W���D�F�F�H�V�V�L�E�O�H�����O�D���F�X�Y�´�H���(�V�S�U�L�W���2�F�W�D�Y�L�H���V�m�R�ç�� �U�H��
avec une viande blanche ou un poisson à la plancha.


